
Model & Tipe

Dimensions (W x D x H)

Number Of Program

Kapasitas Tank

Konsumsi Air

Rinse Temperature

Tank Heating

Boiler Heating

Circulating Pumping (P1) 

Max Water Inlet Temp

Water Connection

Waste Water Connection

Circulating Pump Power

Total Connected Load

Operating Voltage

Noise Emission 

Weight (Net / Gross) 

Number of Wash Programs

Theoretical Capacity

 High Temp:

Splash Guard 

P-50

600 x 637 x 855 mm

2

28 liter

2.4 liter

85°C

2.5 kw

9 kw

0.6 kw

60°C

G ¾”

32 mm

0.5 kW

2.85 kW

220-240V / 1N~ / 50Hz

59 dB(A)

66 kg / 76 kg

3 (Standard, Intensive, Short)

Standard: 30 racks/hour; 

20 racks/hour

Rating IP X3

Specification

Manfaat Utama

1. Kecepatan dan Produktivitas Tinggi
Siklus Cuci Kilat: Dirancang untuk mencuci piring, gelas, dan peralatan makan dalam 
waktu yang sangat singkat (umumnya hanya 2–3 menit per siklus), memungkinkan 
dapur Anda menyediakan peralatan bersih dengan cepat meski saat jam sibuk.

Kapasitas Rak Besar: Mampu menampung rak ukuran standar (500x500 mm), memberi-
kan ruang yang cukup untuk mencuci banyak item sekaligus dalam satu kali jalan.

2. Efisiensi Biaya dan Energi
Konsumsi Air Rendah: Teknologi filtrasi yang canggih memastikan penggunaan air yang 
sangat efisien di setiap siklusnya, yang secara langsung menekan biaya tagihan air 
bulanan Anda.

Penghematan Listrik: Sistem pemanas yang dioptimalkan memastikan air mencapai 
suhu sanitasi dengan cepat dan mempertahankannya dengan konsumsi daya yang 
terkontrol.

Penggunaan Bahan Kimia Terukur: Dosis deterjen dan rinse aid dikontrol secara akurat 
untuk hasil maksimal tanpa pemborosan bahan kimia.

3. Standar Higienitas yang Terjamin
Suhu Sanitasi Tinggi: Mesin ini memastikan proses pembilasan dilakukan dengan suhu 
tinggi yang sesuai standar kesehatan internasional untuk membunuh bakteri dan kuman 
pada peralatan makan.

Hasil Kering dan Mengkilap: Dengan bantuan rinse aid otomatis, peralatan makan 
keluar dalam kondisi bersih sempurna, tanpa noda air, dan lebih cepat kering.

4. Desain Ergonomis dan Kemudahan Pengoperasian
Sistem Hood (Tudung): Desain tudung yang dapat diangkat memudahkan staf untuk 
memasukkan dan mengeluarkan rak piring secara lurus tanpa perlu membungkuk, 
sehingga mengurangi kelelahan dan risiko cedera kerja.

Antarmuka Sederhana: Dilengkapi dengan panel kontrol yang intuitif dengan kode 
warna, memudahkan operator (bahkan staf baru) untuk menjalankan mesin dengan 
sedikit pelatihan.

Pembersihan Mandiri: Dilengkapi dengan program pembersihan mandiri otomatis untuk 
menjaga kebersihan tangki cuci di akhir operasional harian.

5. Durabilitas dan Kualitas "German Engineering"
Material Stainless Steel: Seluruh konstruksi mesin terbuat dari baja tahan karat 
berkualitas tinggi yang sangat kuat, tahan korosi, dan dirancang untuk penggunaan 
berat (heavy duty) selama bertahun-tahun.

Filtrasi Efisien: Sistem filter tangki yang canggih menangkap sisa makanan secara 
efektif, menjaga air cuci tetap bersih lebih lama dan melindungi pompa mesin dari 
kerusakan.
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No Item

Qty / Unit

TotalProject :


