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Manfaat Utama

e e e — Kapasitas Penyimpanan Masif: Menyediakan volume penyimpanan yang sangat
.’I besar untuk menampung stok bahan baku dalam jumlah banyak sekaligus.

Organisasi dan Pemisahan Bahan: Enam kompartemen terpisah memungkinkan staf
dapur untuk mengelompokkan bahan makanan berdasarkan kategori (seperti sayuran,
buah-buahan, produk susu, dan saus) guna mencegah kontaminasi silang dan

“ mempercepat proses pencarian.

o

Efisiensi Energi: Saat membutuhkan bahan, staf hanya perlu membuka salah satu pintu
kecil, sehingga jumlah udara dingin yang keluar jauh lebih sedikit dibandingkan
membuka satu pintu besar. Hal ini membantu menjaga kestabilan suhu internal dan
menghemat pemakaian listrik.

pengaturan dan pemantauan suhu secara akurat untuk menjaga kesegaran bahan
makanan sensitif.

t Kontrol Suhu Presisi: Dilengkapi dengan panel kontrol digital yang memungkinkan

Durabilitas dan Higienitas: Konstruksi eksterior berbahan stainless steel memberikan
ketahanan jangka panjang terhadap korosi di lingkungan dapur yang lembap serta
sangat mudah untuk dibersihkan sesuai standar sanitasi.

Mobilitas Mudah: Meskipun berukuran besar, unit ini dilengkapi dengan roda (casters)
yang kokoh, sehingga memudahkan proses pemindahan saat penataan ulang dapur
atau pembersihan area lantai.

Specification
Model & Tipe CSUF15B6
Volume 1500 Liter
\/oltage 220 - 240 [ 50Hz
Power 1260w
Temperature 0~ +10°c
Refrigerant R134a
Refrigeration Fan Cooling
Display Control Dixel
Compressor Embraco
Dimension 1830 x 760 x 1980mm
Weight 245kg
Project : Total
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No Item
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