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ELECTRIC PANINI GRILL
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Model & Tipe

Voltage

Power

Dimension

Grill

Weight

VEG-881A

220-240/50Hz

1830w

310 x 440 x 270mm

Panini Grill

15kg

Specification

Manfaat Utama

Memasak Cepat dan Efisien:
Ini adalah keunggulan utamanya. Alat ini menggunakan sistem pemanasan ganda (atas 
dan bawah) yang memasak makanan dari kedua sisi secara bersamaan. Ini secara 
drastis mengurangi waktu memasak, bisa sampai setengah dari waktu yang dibutuhkan 
jika menggunakan wajan biasa.

Sangat Serbaguna (Multifungsi):
Meskipun namanya panini grill, fungsinya jauh lebih luas. Anda bisa memasak berbagai 
jenis makanan, seperti:
Sandwich: Panini, grilled cheese, roti lapis, dan sejenisnya.
Daging: Steak, dada ayam tanpa tulang, burger, sosis.
Sayuran: Memanggang paprika, zukini, terong, dan bawang untuk menghasilkan lauk 
yang lezat.
Lainnya: Quesadillas, burrito, dan bahkan memanaskan wrap.

Hasil Masakan Profesional dan Menggugah Selera:
Pelat pemanggang yang bergerigi (ribbed plate) memberikan garis panggangan khas 
yang cantik pada makanan, membuatnya terlihat seperti dimasak oleh koki profesional.
Panas yang merata dari kedua sisi menghasilkan bagian luar yang renyah dan garing, 
sementara bagian dalamnya tetap lembut dan juicy.

Opsi Memasak yang Lebih Sehat:
Desain pelat yang bergerigi memungkinkan kelebihan minyak dan lemak dari makanan 
(seperti daging) menetes ke bawah dan terkumpul di nampan penampung (drip tray). Ini 
membuat hasil masakan menjadi lebih rendah lemak dibandingkan digoreng di wajan 
datar.

Desain Kokoh dan Tahan Lama (Commercial Grade):
Body yang terbuat dari stainless steel menunjukkan bahwa alat ini dirancang untuk 
penggunaan yang intensif. Material ini sangat kuat, tahan lama, anti karat, dan mampu 
menahan suhu tinggi secara konsisten.

Pengoperasian yang Mudah dan Kontrol Suhu yang Akurat:
Penggunaannya sangat sederhana: nyalakan, atur suhu yang diinginkan menggunakan 
kenop termostat, tunggu hingga lampu indikator menunjukkan suhu tercapai, lalu 
masukkan makanan. Termostat memastikan suhu tetap stabil untuk hasil yang konsisten 
setiap kali memasak.

Mudah Dibersihkan:
Permukaan stainless steel mudah dibersihkan dengan lap. Selain itu, banyak model 
memiliki nampan penampung minyak yang bisa dilepas, sehingga membuang sisa 
lemak menjadi sangat praktis.

Desain Kompak:
Untuk sebuah alat dengan kemampuan memanggang yang hebat, ukurannya relatif 
ringkas dan tidak memakan banyak tempat di dapur, cocok untuk kafe kecil, food truck, 
atau bahkan dapur rumah.
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No Item

Qty / Unit

TotalProject :


