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GAS 4 BURNER
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Manfaat Utama

1. Kapasitas Memasak Tinggi Secara Simultan

Empat Tungku Independen: Memungkinkan koki untuk memasak empat jenis hidangan
berbeda secara bersamaan, sangat efektif untuk menangani pesanan yang padat
selama jam sibuk.

Optimalisasi Alur Kerja: Dengan banyaknya tungku, proses persiapan saus, menumis,
dan merebus dapat dilakukan dalam satu area kerja tanpa perlu mengantre alat.

2. Kontrol Panas yang Presisi dan Fleksibel

Kenop Kontrol Mandiri: Dilengkapi dengan empat kenop pengatur aliran gas yang besar
dan ergonomis, memungkinkan pengaturan intensitas api yang berbeda-beda untuk
setiap tungku sesuai kebutuhan masakan.

Penyalaan Cepat: Sistem burner gas memberikan panas instan, yang krusial untuk
teknik memasak yang membutuhkan perubahan suhu cepat seperti menumis (stir-fry-
ing).

3. Desain Konstruksi yang Tangguh (Heavy Duty)

Tatakan Tungku Cast Iron (Besi Cor): Menggunakan tatakan berbahan besi cor yang
sangat kuat dan tebal, mampu menahan beban alat masak yang berat serta mendistri-
busikan panas secara stabil ke dasar panci atau wajan.

Bodi Stainless Steel Premium: Seluruh rangka utama terbuat dari baja tahan karat
berkualitas tinggi yang tahan korosi, tahan panas ekstrem, dan awet untuk penggunaan
jangka panjang di lingkungan dapur industri.

4. Higienitas dan Kemudahan Perawatan

Permukaan Mudah Dibersinkan: Material stainless steel memungkinkan staf dapur untuk
membersihkan noda minyak atau tumpahan makanan dengan cepat menggunakan
sekali usap.

Desain Ergonomis: Struktur alat yang rapi meminimalkan celah di mana kotoran bisa
menumpuk, menjaga standar sanitasi dapur tetap tinggi.

5. Efisiensi Ruang Dapur

Model Table Top (Countertop): Desainnya yang ringkas memungkinkan unit ini diletak-
kan di atas meja dapur standar atau meja kerja baja, sehingga menghemat ruang lantai
yang berharga di dapur.

Specification Stabilitas Unit: Dilengkapi dengan kaki-kaki penyangga yang kokoh untuk memastikan
unit tetap stabil dan aman selama operasional memasak berlangsung.
Model & Tipe TGC-8
Gas Cons 87.800 Btu/Hr
Burner 4 Gas Burner
Dimension 700 x 680 x 500mm
Weight 60kg
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Pantai Indah Barat
Komp. TOHO PIK Blok M No. 20 Qty / Unit
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