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GAS NOODLE COOKER
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Manfaat Utama

1. Kapasitas Produksi Tinggi dengan 6 Lubang (6 Holes)
Perebusan Simultan: Dilengkapi dengan 6 lubang terpisah yang memungkinkan
Anda memasak 6 porsi mi sekaligus secara mandiri.

Mencegah Kontaminasi Rasa: Karena setiap porsi berada dalam saringan (strainer)
masing-masing, Anda dapat memasak berbagai jenis mi (misalnya mi telur, udon, atau
pasta) dalam satu tangki air tanpa tercampur.

2. Kontrol Operasional yang Efisien

Dual Burner Control: Memiliki dua kenop pengatur gas independen yang memun-
gkinkan Anda mengatur suhu atau hanya menyalakan sebagian area tangki jika
pesanan sedang tidak terlalu ramai.

Pemanasan Cepat: Tenaga gas memberikan panas yang intens untuk mendidihkan
volume air yang besar dalam waktu singkat, memastikan mi matang dengan tekstur
yang tepat (al dente).

3. Desain Ergonomis dan Memudahkan Kerja

Kran Air Terintegrasi: Dilengkapi dengan kran air (water faucet) di bagian atas
tangki untuk memudahkan pengisian air atau menambah air saat volume mulai
berkurang akibat penguapan.

Kran Pembuangan Depan: Terdapat kran pembuangan (drain cock) di bagian
bawah depan untuk menguras air kotor dengan cepat dan aman setelah operasional
selesai.

Handle Saringan Kayu: Gagang saringan terbuat dari material kayu yang tidak
menghantarkan panas, menjaga keamanan dan kenyamanan tangan koki saat
mengangkat mi.

4. Material Higienis dan Durabilitas Tinggi
Konstruksi Stainless Steel: Seluruh bodi menggunakan baja tahan karat berkualitas
tinggi yang tahan korosi akibat paparan air dan uap panas terus-menerus.

Mudah Disanitasi: Permukaan yang halus memudahkan proses pembersihan
harian untuk menjaga standar keamanan pangan yang ketat.

Specification
5. Manajemen Ruang Dapur yang Baik

. _ Model Table Top: Desainnya yang ringkas memungkinkan unit ini diletakkan di
Model & Tlpe TGN-8 atas meja dapur (countertop), sangat ideal untuk kedai mi, restoran ramen, atau dapur
dengan ruang terbatas.

Gas Cons 27.533 Btu/Hr

Pelindung Belakang (Backsplash): Memiliki dinding pelindung di bagian belakang
Grill 2 Gas Griddle untuk mengarahkan uap panas ke atas dan mencegah percikan air panas ke area di
belakang unit.

Dimension 630 x 703 x 500mm
Burner 6 basket
Weight 52kg
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Pantai Indah Barat
Komp. TOHO PIK Blok M No. 20 Qty / Unit
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