PROSVEL

COMMERCIAL FOODSERVICE EQUIPMENT

INFRARED FOOD WARMER GRAH36

Hotel | Restaurant | Cafe | Catering | Villa dll

[

Manfaat Utama

1. Menjaga Kualitas dan Tekstur Makanan

Panas Inframerah Terfokus: Menggunakan pola panas yang dirancang khusus untuk
menyebarkan panas secara merata ke seluruh area permukaan makanan tanpa
membuat makanan menjadi kering atau lanjut matang (overcooked).

Mempertahankan Kehangatan: Sangat ideal untuk menjaga suhu penyajian optimal
pada makanan gorengan, pizza, atau hidangan pembuka lainnya agar tetap renyah

:N\\f dan nikmat saat sampai ke tangan pelanggan.
~d

Specification

2. Desain Tangguh dan Higienis

Konstruksi Aluminium Ekstrusi: Bodi yang terbuat dari aluminium berkualitas tinggi
memberikan kekuatan maksimal, tahan lama, dan mencegah karat meskipun digunakan
di lingkungan dapur yang lembap.

Mudah Dibersihkan: Permukaan logam yang halus memungkinkan staf dapur untuk
menyeka unit dengan cepat guna menjaga standar kebersihan area penyajian.

3. Efisiensi Operasional dan Keamanan

Reflektor Khusus: Dilengkapi dengan reflektor yang dirancang secara presisi untuk
memantulkan kembali panas ke bawah, sehingga energi tidak terbuang ke langit-langit
dan konsumsi listrik tetap efisien.

Merek: Hatco Kontrol Mudah: Dilengkapi dengan knob pengatur (seperti pada gambar) yang

Model: GRAH-36 (Seri Glo-Ray® High Watt) memudahkan operator untuk menyalakan, mematikan, atau menyesuaikan intensitas
panas sesuai dengan jenis makanan yang sedang dipajang.

Tipe: Infrared Foodwarmer (Pemanas Makanan Inframerah)

Dimensi (PXLxT)

914 x152 x 64 mm

4. Fleksibilitas Pemasangan
Profil Ramping: Desainnya yang tipis dan elegan memungkinkan unit ini dipasang di
bawah rak atau pass-through tanpa menghalangi pandangan antara koki dan pelayan.

Profil: Desain ramping (low profile) yang tidak menghalangi pandangan
diarea penyajian. Area Cakupan Luas: Dengan panjang 36 inci (sekitar 91 cm), unit ini memberikan
- o — " - - jangkauan pemanasan yang luas untuk barisan piring atau nampan makanan yang
Tipe Daya: High Wattage (Daya Tinggi) untuk penetrasi panas yang lebi cukup pcmjong.
dalam. )
5. Keandalan Standar Profesional
Voltase: 120 Volts Elemen Pemanas Berkualitas: Menggunakan elemen pemanas Hatco yang terkenal
sangat awet dan memiliki risiko kerusakan yang rendah meskipun digunakan terus-me-
Watt: 800 watts nerus selama jam operasional restoran.
Kontrol: Dilengkapi dengan knob kontrol intensitas panas yang dapat ) o o )
Keamanan Produk: Dirancang untuk meminimalisir risiko kebakaran atau panas berlebih
diatur (Adjustable Infinite Control) untuk menyesuaikan suhu pada area sekitar berkat isolasi yang baik pada bodi bagian atas.
dengan jenis makanan.
Bodi: Aluminium ekstrusi tugas berat yang kokoh dan tahan karat.
Reflektor: Aluminium reflektif yang dirancang secara presisi untuk

mengarahkan panas secara merata ke bawah tanpa kehilangan

energi ke atas.

Elemen Pemanas:

Elemen pemanas logam berselubung (sheathed metal element)

yang sangat awet terhadap getaran dan penggunaan kontinu.
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