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Model & Tipe

Gas Cons

Capacity

Dimension

Basket

Weight

HY-72

18.000 + 18.000 Btu/Hr

5,5L + 5,5L

580 x 510 x 470mm

2 tank 2 basket

7kg

Specification

Manfaat Utama

1. Kapasitas Produksi Ganda (High Output)
 Dua Tangki Mandiri: Memungkinkan Anda memasak dua jenis makanan berbeda 
secara bersamaan tanpa mencampur rasa, seperti menggoreng ayam di satu sisi dan 
kentang di sisi lainnya.

 Efisiensi Waktu: Dengan dua keranjang penggorengan, Anda dapat memenuhi 
volume pesanan pelanggan yang tinggi dengan lebih cepat dibandingkan menggu-
nakan unit tangki tunggal.

2. Efisiensi Biaya dan Energi
 Kontrol Burner Terpisah: Dilengkapi dengan dua kenop pengatur suhu independen, 
sehingga Anda dapat menyalakan hanya satu tangki jika pesanan sedang sepi untuk 
menghemat penggunaan gas.

 Tanpa Ketergantungan Listrik: Karena menggunakan bahan bakar gas, unit ini 
sangat fleksibel ditempatkan di mana saja dan tetap dapat beroperasi meskipun terjadi 
pemadaman listrik.

3. Desain Kompak dan Hemat Ruang
 Model Table Top: Desainnya yang ringkas memungkinkan alat ini diletakkan di 
atas meja dapur (countertop), sangat ideal untuk dapur dengan ruang lantai terbatas 
atau bisnis food truck.

 Portabilitas: Ukurannya memudahkan unit untuk dipindahkan atau diatur ulang 
sesuai dengan alur kerja dapur Anda.

4. Higienitas dan Kemudahan Perawatan
 Material Stainless Steel: Seluruh bodi terbuat dari baja tahan karat berkualitas 
tinggi yang tahan lama, tahan korosi, dan sangat mudah untuk disanitasi.

 Penutup Tangki (Dust Cover): Dilengkapi dengan tutup stainless steel untuk 
melindungi minyak dari debu dan kontaminan saat alat sedang tidak digunakan.

 Komponen Mudah Dilepas: Bagian keranjang dan komponen lainnya dirancang 
agar mudah dibersihkan untuk menjaga standar keamanan pangan harian.

5. Keamanan dan Kenyamanan Penggunaan
 Handle Tahan Panas: Keranjang penggorengan dilengkapi dengan pegangan 
yang dilapisi material tahan panas untuk melindungi tangan operator dari suhu ekstrem.

 Kaki-kaki Stabil: Memiliki kaki penyangga yang kokoh untuk memastikan unit tetap 
stabil dan aman saat digunakan di atas permukaan meja kerja.
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Professional Foodservice Equipment
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Qty / Unit

TotalProject :


