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Model & Tipe

Voltage

Power

Dimension

Basket

Weight

HY-81

220-240/50Hz

2500w

300 x 510 x 470mm

1 tank 1 basket

4kg

Specification

Manfaat Utama

Hasil Gorengan Konsisten dan Sempurna:
Ini adalah keunggulan utamanya. Alat ini dilengkapi termostat presisi yang menjaga 
suhu minyak tetap stabil. Suhu yang konsisten adalah kunci untuk menghasilkan 
gorengan yang garing sempurna di luar, matang merata di dalam, dan tidak menyerap 
terlalu banyak minyak.

Desain Kompak dan Hemat Tempat (Space-Saving):
Sebagai model table top (atas meja), alat ini sangat ideal untuk dapur dengan ruang 
terbatas. Anda tidak perlu menyediakan area lantai khusus, cukup letakkan di atas 
meja persiapan (prep table) berbahan stainless steel. Sangat cocok untuk kafe, kios, 
food truck, atau sebagai penggoreng tambahan di restoran besar.

Material Profesional, Higienis, dan Tahan Lama:
Body yang seluruhnya terbuat dari stainless steel menjamin daya tahan yang luar 
biasa. Material ini kuat, anti karat, tidak bereaksi dengan makanan, dan yang terpenting 
sangat mudah dibersihkan, sehingga standar kebersihan dapur selalu terjaga.

Mudah Dioperasikan dan Aman:
Penggunaannya sangat sederhana: cukup putar kenop untuk mengatur suhu yang 
diinginkan. Lampu indikator akan menyala saat elemen pemanas bekerja dan akan 
mati saat suhu yang diatur telah tercapai.
Keranjang penggorengan dilengkapi dengan gagang anti panas, memungkinkan Anda 
untuk mengangkat dan meniriskan makanan dengan aman tanpa risiko luka bakar.

Efisien untuk Kebutuhan Spesifik:
Kapasitas 5.5 liter sangat ideal untuk menggoreng dalam porsi kecil hingga menengah. 
Sempurna untuk menu-menu andalan seperti kentang goreng, nugget, sosis, atau 
makanan ringan lainnya.
Bagi bisnis yang lebih besar, alat ini bisa berfungsi sebagai penggoreng khusus untuk 
satu jenis makanan (misalnya, hanya untuk produk bebas gluten atau hanya untuk 
makanan manis seperti donat) untuk mencegah kontaminasi rasa.

Mudah Dibersihkan:
Banyak model seperti ini dirancang dengan elemen pemanas (heating element) dan 
tangki minyak yang bisa diangkat atau dilepas. Ini membuat proses pengurasan minyak 
bekas dan pembersihan tangki menjadi jauh lebih mudah dan cepat dibandingkan 
model dengan tangki permanen.
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