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UNDERCOUNTER CHILLER 3 GLASS DOORS
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Model & Tipe

Volume

Voltage

Temperature

Refrigerant

Refrigeration

Display Control

Compressor

Dimension

Weight

FTWF18M3G-W70

445 Liter

220 - 240 / 50Hz

0~ +10°c

R134a

Fan Cooling

Dixel

Embraco

1800 x 700 x 850mm

121kg

Specification

Manfaat Utama
1. Visibilitas Produk yang Maksimal (Display Function)
 Pintu Kaca Transparan: Memungkinkan staf atau pelanggan melihat isi chiller tanpa 
harus membuka pintu, yang sangat efektif untuk memantau stok secara cepat.

 Efek Display yang Menarik: Sangat cocok digunakan di area bar atau dapur terbuka 
(open kitchen) untuk menampilkan minuman atau bahan makanan segar secara 
profesional kepada pelanggan.

2. Kapasitas Penyimpanan yang Luas & Terorganisir
 Tiga Kompartemen dengan Rak: Memberikan ruang penyimpanan yang luas dengan 
tiga pintu terpisah, memudahkan Anda menyusun berbagai jenis kategori bahan atau 
minuman secara rapi.

 Manajemen Inventaris Mudah: Dengan visibilitas penuh, Anda dapat segera mengeta-
hui kapan stok bahan makanan tertentu perlu diisi ulang sebelum habis.

3. Fungsi Ganda: Meja Kerja & Pendingin (Space Saving)
 Permukaan Atas Stainless Steel: Bagian atas unit yang datar dan kokoh berfungsi 
sebagai meja persiapan (worktop) tambahan, mengoptimalkan ruang di area dapur atau 
bar yang terbatas.

 Desain Undercounter: Ketinggian unit yang dirancang pas untuk diletakkan di bawah 
meja standar membantu menciptakan tampilan area kerja yang terintegrasi dan rapi.

4. Efisiensi Alur Kerja (Speed of Service)
 Akses "Point-of-Use": Menempatkan bahan yang sering digunakan tepat di bawah meja 
kerja mempercepat waktu persiapan makanan atau minuman karena staf tidak perlu 
berpindah tempat.

Pencarian Bahan Instan: Karena isi chiller terlihat jelas dari luar, staf tidak membuang 
waktu untuk mencari-cari bahan di dalam kompartemen.

5. Teknologi dan Keamanan Pangan
 Panel Kontrol Digital: Memungkinkan pengaturan dan pemantauan suhu secara presisi 
untuk menjamin bahan makanan atau minuman tetap segar pada suhu yang tepat.

 Material Stainless Steel Premium: Rangka bodi yang berbahan baja tahan karat 
menjamin durabilitas tinggi, tahan korosi, dan mudah dibersihkan sesuai standar 
higienitas.

 Kaki-kaki yang Dapat Diatur: Dilengkapi dengan kaki penyangga (bullet feet) yang 
dapat disesuaikan untuk menjaga stabilitas unit pada permukaan lantai yang tidak rata.
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P T  S I N A R  P R O S V E L  U N I TA M A
Professional Foodservice Equipment
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