PROSVEL

COMMERCIAL FOODSERVICE EQUIPMENT

COMMERCIAL TABLETOP CHARCOAL YAKITORI GRILL

Hotel | Restaurant | Cafe | Catering | Villa dIl

Manfaat Utama

1. Menghasilkan aroma dan cita rasa khas charcoal
- Bahan bakar arang memberikan aroma smoky yang kuat dan autentik.
- Cocok untuk yakitori, robata, BBQ, serta berbagai menu grilled food.
2. Cocok untuk penggunaan komersial
- Dimensi 600 x 230 x 150 mm membuatnya ideal ditempatkan di countertop atau
area grill yang terbatas.
- Cocok digunakan di restoran, Japanese restaurant, izakaya, hotel, catering, dan
commercial kitchen.
3. Fire brick SK34 membantu mempertahankan panas
- Lapisan SK34 Fire Brick pada ruang bakar memiliki ketahanan terhadap tempera
tur tinggi.
- Membantu menjaga panas lebih stabil sehingga proses pemanggangan lebih
konsisten.
4. Grill rod stainless steel @6 mm
- Batang grill berdiameter 6 mm memberikan permukaan pemanggangan yang kuat
dan tahan digunakan berulang kali.
- Sesuai untuk tusukan yakitori, daging, seafood, sayuran, dan berbagai bahan BBQ.
5. Lebih mudah dalam pembersihan
- Dilengkapi removable stainless-steel ash tray sehingga abu dan sisa pembakaran
dapat dikeluarkan dengan lebih mudah.
- Membantu menjaga area kerja tetap lebih bersih dan rapi.
6. Handle kayu tahan panas
- Handle berbahan kayu tahan panas memberikan pegangan yang lebih nyaman
saat mengoperasikan bagian grill atau komponen terkait.
- Membantu mengurangi kontak langsung dengan permukaan logam yang panas.
7. Ketinggian dapat disesuaikan

e : - Adjustable stainless-steel feet memungkinkan posisi grill disesuaikan agar lebih
Specification )
stabil di atas countertop.
Model: YK-600 - Membmjtu n?engokomodo& sedikit ketidakrataan permukaan meja.
8. Konstruksi stainless steel
Dimension: 600 x 230 x 150 mm - Menggunakan Stainless Steel 201 dengan ketebalan 1,0 mm.
Material: Stainless Steel 201,1.0 mm - Memberikan konstruksi yang kokoh untuk penggunaan dapur komersial sekaligus
. K . memiliki tampilan profesional.
Grill Rod: Stainless Steel 86 mm 9. Hairline finish terlihat premium
Fire Chamber: SK34 Fire Brick Lining - Finishing hairline stainless steel memberikan tampilan modern, rapi, dan profesion
Ash Tray: Removable Stainless Steel at
Handle: Heat-Resistant Wooden Hand - Sangat sesuai untuk area open kitchen karena desainnya dapat menjadi bagian
andle: eat-Resistant Wooden Handle dari tampilan dapur.
Feet: Adjustable Stainless Steel Feet
Fuel: Charcoal Keunggulan untuk menu Yakitori & Robata
Grill ini sangat cocok untuk konsep Japanese charcoal grilling, karena bara arang
Finish: Hairline Stainless Steel

dapat memberikan panas langsung sekaligus karakter smoky pada makanan.

Application: Yakitori, Robata, BBQ & Commercial Kitchen Pengguna dapat memanggang berbagai menu seperti:

- Chicken Yakitori

- Beef Skewers

- Seafood & Prawns

- Grilled Fish

- Grilled Vegetables

- BBQ & assorted skewers

- Robatayaki
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AFTER SALES SERVICE




